
SNACKS - ของว่าง
Potato Chips - มันฝรั่งทอด
Spicy Nuts - ถั่วรสต้มย ำ
Prawn Crackers with Shrimp Paste - ข ้ำวเกรียบกุ้งน ้ำพริกเผำ

COLD CANAPES - รายการอาหารทานเล่นแบบเย็น
□ Ratatouille Salad with Basil - สลัดผักรวมตุ๋นกับใบโหระพำ
□ Cherry Tomato and Mozzarella, Basil Pesto - สลัดมะเขือเทศกับมอสซำเรลลำชสี และ
ซอสโหระพำ
□ Salmon Rillettes, Black Toast Points - สลัดปลำแซลมอนบนขนมปังกรอบ
□ Vietnamese Fresh Spring Rolls with Vegetables - ปอเปี ๊ยะสดเวียดนำม
□ Pomelo Salad with Dried Shrimp - ย ำสม้ โอกงุ้แหง้
□ Smoked Chicken & Green Mango Salad - ย ำมะม่วงกับไก่รมควัน
□ Rice Cracker with Minced Pork, Shrimp, Coconut Dip - ข ้ำวตังหน้ำตั้ง
□ Thai Grilled Beef Salad - ย ำเนื้อย่ำง
□ Seabass Ceviche, Mango Salsa - ปลำกระพงหมักกับซอสมะม่วง
□ Smoked Ham and Swiss Cheese Quiche – คีชไสแฮม ้ รมควันและชส
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HOT CANAPES - รายการอาหารทานเล่นแบบร้อน
□ Chicken Curry Puffs - กะหรี่ปั๊บไก่
□ Mushroom Risotto Croquettes - ริซอตโต้เห็ดชุบเกล็ดขนมปังทอด
□ Pork Gyoza Dumpling - เก๊ยี วซำ่ หมู
□ Mini Mozzarella and Tomato Pizza – มนิ พิ ชิ ซำ่
□ Spicy Fish Cakes with Sweet Chili Sauce - ทอดมันปลำ
□ Crispy Shrimp Parcel with Plum Sauce - ถุงทองไสกุ้ง้
□ Deep-Fried Chicken in Pandan Leaves - ไก่ห่อใบเตย
□ Pork Teriyaki Skewers – หมูเทอริยำกิเสยีบไมย ้ำ่ ง
□ Crisp Fish Goujons with Remoulâde Sauce – เนื้อปลำชุปแป้งทอดพร ้อมซอสรีมูเล็ต
□ Beef Kofta, Cucumber Raita – เนื้อคอฟต้ำพร ้อมซอสไรต้ำแตงกวำ

LIVE STATION - ซุม้ อาหาร
□ Papaya Salad with Sticky Rice & Grilled Chicken
สม้ต ำ ขำ้วเหนียว และไกย่ ำ่ ง
□ Tom Yum Noodle Soup with Condiments
ก๋วยเตี๋ยวต้มย ำพร ้อมเครื่องปรุง
□ Honey Baked Ham with Pineapple
แฮมอบน ้ำผงึ้ กับสบั ปะรด

DESSERTS - ขนมหวาน
□ Lemon Meringue Pie – พำยมะนำว
□ Passion Fruit Panna Cotta - พำนำคอตต้ำเสำวรส
□ Chocolate Mousse - มูสช็อกโกแลต
□ Blueberry Cheesecake – ชสีเคก้บลูเบอร์รี่
□ Mango Sticky Rice - ข ้ำวเหนียวมะม่วง
□ Apple Tart - ทำร์ตแอปเปิ้ล
□ Crème Brulee - เครมบรูเล่
□ Banana in Warm Coconut Milk - กลว้ยบวดชี
□ Selection of Thai Desserts - ขนมไทยนำนำชนิด
□ Sliced Seasonal Fruit Platter - ผลไม ้สดตำมฤด

Date: 6 August 2026 
Venue: Romantic Zone, Chatrium Hotel Riverside Bangkok 
Time: 6:00 PM to 10:00 PM
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